AVANTAGES
MACHINES SOUS VIDE

BOSS

Double soudure-coupure é¢tanche aux bords coupés afin de
supprimer les salissures sur les bors des poches sous vide :

Grande capacité utile par rapport aux modeles concurrents,
permettant la mise sous vide simultanée de nombreux bacs GN
u bocaux en verre :
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