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OPERCULEUSE DIMENSIONS (L x p x h) BARQUETTE MAXI  (L x p) BOBINE MAXI  (L x Ø) POIDS
RP – RC430V  pompe BUSCH 21m3/heure 580 / 730* x 730 / 970* x 1680 mm 420 x 280 x 100 m m 420 x Ø 220 mm 260 kg
RP – RC430V  pompe BUSCH 40m3/heure 580 / 730* x 730 / 970* x 1680 mm 420 x 280 x 100 m m 420 x Ø 220 mm 275 kg
RP – RC430V  pompe BUSCH 63m3/heure 580 / 730* x 730 / 970* x 1680 mm 420 x 280 x 100 m m 420 x Ø 220 mm 285 kg
RP – RC430V FONCTION SKIN pompe 
BUSCH 21m3/heure 580 / 730* x 730 / 970* x 1680 mm 420 x 280 x 100 m m 420 x Ø 220 mm 260 kg

RP – RC430V FONCTION SKIN pompe 
BUSCH 40m3/heure 580 / 730* x 730 / 970* x 1680 mm 420 x 280 x 100 m m 420 x Ø 220 mm 275 kg

RP – RC430V FONCTION SKIN pompe 
BUSCH 63m3/heure 580 / 730* x 730 / 970* x 1680 mm 420 x 280 x 100 m m 420 x Ø 220 mm 285 kg

• �Operculeuses de barquettes semi-
automatiques pour le conditionnement de
produits Mis sous Atmosphère Protectrice
avec :

- �tirage au vide par pompe BUSCH,
- �injection de gaz spécifique par

rapport aux produits à conserver.
• �Construction en inox AISI 304 avec châssis

sur roulettes, dont 2 avec frein.
• �Equipées d’un raccord rapide de connexion

au gaz inerte diamètre Ø 8mm.
• �Activation automatique du cycle

d’operculage lors de l’insertion frontale
manuelle.

• �Déroulement et coupe automatique du film
d’operculage.

• �Panneau de commande couleur digital avec
10 programmes permettant de régler :

- �le % de vide,
- �le % de gaz inerte,
- �la température de scellage 0 à 200°C,
- �le temps de scellage (signal sonore

en fin de cycle).
• �Alimentation électrique MONOPHASE 230V

ou TRIPHASE 380V (au choix) – Puissance 3,5
kW.

• �Alimentation en air comprimé de qualité
alimentaire : Tube Ø 8 x 6 mm, pression 6
bars.

• �Alimentation en gaz inerte adapté aux
produits à conserver en barquettes : 2,5 bar
MAXI.

+ ��Machine semi-automatique pour le
conditionnement de produits Mis sous
Atmosphère Protectrice (tirage au vide et
injection de gaz inerte MAP)

+ ��Allonge la DLC des produits emballés en
barquettes

+ ��Matrices au choix en option

* Dimension avec système enrouleur de chutes

CONDITIONNEMENT & 
EMBALLAGE

RACCORD GAZ INERTE
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OPTIONS
Matrice GN 1/2 standard (inf. et sup.) avec découpes aux contours 
Matrice 2 barquettes GN 1/4 standard (inf. et sup.) avec découpes aux contours
Matrice 4 barquettes GN 1/8 standard (inf. et sup.) avec découpes aux contours
Matrice sur mesures (inf. et sup.) avec découpes aux contours
Matrice pour SKIN UP 150 x 230m m standard (inf. et sup.) avec découpes aux contours
Matrice pour SKIN UP 180 x 250m m standard (inf. et sup.) avec découpes aux contours
Matrice sur mesures pour SKIN UP (inf. et sup.) avec découpes aux contours
Enrouleur de chute automatique fixé à l’arrière
Détecteur de marque fin d’impression (pour film  imprimé)
Système de pilotage automatique du tiroir
Compresseur d'air silencieux fixé dans le bâti de la m achine
Pompe BUSCH spéciale version injection d’O2 (viandes rouges)

CONDITIONNEMENT & 
EMBALLAGE

* Pour réaliser l’usinage de votre matrice sur mesures, l’envoi d’un échantillon de 100 barquettes est indispensable.
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