FORMEUSES A STEAKS

SEMI-AUTOMATIQUES

+ |déales pour former rapidement des steaks
hachés traditionnels

+ Cadence réglable par variateur de vitesse STEAK MATI C

+ Matrices de différentes formes ou diamétres
interchangeables

* Construction inox, aluminium et
polyéthyléne alimentaires.

» Bati stable sur pieds antidérapants.

* Matrice standard au choix.

* Matrices interchangeables pour boulettes,
batonnets, steaks...

* Epaisseur de steak réglable de 5 ad 28 mm
(55 mm sur demande spécifique).

* Fonctionnement facile et entierement
électromécanique.

* Variateur de vitesse contrélant la cadence.

* Protection de sécurité sur le couvercle et la
matrice.

» Commandes basse tension 24 V / Appareil
certifié C€.

* Alimentation électrique : MONOPHASE 230 V.

DISTRIBUTEUR
D'INTERCALAIRES

STEAK MATIC 130 +
FORMEUSE A BOULETTES SPHERIQUES

EPAISSEUR _PRODUCTION HORAIRE DIMENSIONS
MODELE MINI/ MAX] RESERVE (Lxpxh) PUISSANCE | POIDS
STEAK MATIC 130 5228 mm 1400 steaks ou 2800 boulettes 24 litres 410 x 540 x 710 370 W 75kg

OPTIONS

Matrice standard pour steaks @ 90, 100, 115, 130 ou 110 x 80 m m ou boulettes @ 32, 40, 65 mm
Matrice pour croquettes 50 x 25, cannellonis 70 x 25 ou matrice sur-m esure

Distributeur autom atique d'intercalaires papier @ 80 a 115 mm

Fromeuse a boulettes sphériques @ 30 a 40 mm avec extracteur automatique
Trémie pour remplissage en continu

Table support inox a roulettes 600 x 600 x 860 m m
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