RAPE A FROMAGES,
LEGUMES,
CHAMPIGNONS

+ Machine idéale pour raper des fromages
(comté, gruyere, emmental, mozzarella..) ou
des légumes (juliennes)

+ Facilite le travail et réduit les troubles
musculo-squelettiques TMS

LEGUMES FROMAGES CHAMPIGNONS

» Carrosserie en inox AlS| 304.

» Stabilité assurée par 4 pieds antidérapants.

* Transmission par engrenages hélicoidaux a
bain d’huile.

* Cone ardaper démontable et
interchangeable (dotation céne avec des
trous de diametre 7mm permettant de faire
des copeaux de mozzarella).

* Marche / arrét par bouton poussoir.

* Moteur avec protection thermique.

* Conforme aux normes d’hygiéne et de
sécurité en vigueur avec micro-interrupteur
de sécurité de porte.

* Alimentation MONOPHASE 230V

DESIGNATION D'?{'_E(Npsj(oh';s PRODUCTION HORAIRE PUISSANCE “

TAGL 220 x 420 x 440 mm 50 kg 750 W 18 kg

OPTIONS

Cone supplémentaire avec trous de 2mm pour raper des légumes ou champignons
Cone supplémentaire avec trous de 2,5mm pour raper des fromages tendres
Cone supplémentaire avec trous de 4mm pour raper des légumes en julienne
Cone supplémentaire avec trous de 7mm pour raper de la mozzarella
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MATERIEL ALIMENTAIRE PRODUCTION 75
TARIF 2025 - Franco 1250 € NET
Tel. +33(0)1 438251 51






