+ Cutters haut de gamme trés performants

+ Sécurité d’utilisation maximale avec frein
électromagnétique CE

+ Thermomeétre de cuve digital inclus

» Construction tout inox AISI 304.

* Téte entierement démontable.

* Vitesses combinables : 2 vitesses de
couteaux / 2 vitesses de cuve, sauf VARIO.

» Moteurs protégés thermiquement.

* Racleurs de cuve performants et facilement
démontables.

» Possibilité de hacher des viandes congelées.

* Grande capacité d’absorption de liquides
= texture homogene et plus de masse dans
les produits, méme aprés cuisson.

* Frein électromagnétique de série (normes CE).
* Bouton arrét d'urgence frontal.

* Alimentation TRIPHASE 380 V, (autres,
consultez-nous).

MAINCA 22 LITRES

(Ianiuca )

MAINCA 41 LITRES VARIO

DIMENSIONS VITESSE PUISSANCE MOTEUR
DESIGNATION / CAPACITE (Lxpxh) ROTATION COUTEAUX COUTEAUX POIDS

MAINCA 22 LITRES 1040 x 740 x 1000 mm 1500 ou 3000 tr/min 3900 W 165 kg
MAINCA 41 LITRES 1280 x 910 x 1100 m m 1500 ou 3000 tr/min 8100 W 400 kg
MAINCA 41 LITRES VARIO 1280 x 910 x 1100 m m 1000 a 3600 tr /min 9200 W 420 kg

OPTIONS

Plus-value téte équipée de 6 couteaux
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Photographies non contractuelles. Le constructeur se réserve
le droit d'apporter toute modification.

Les caracteristiques sont données a titre indicatif et peuvent
¢tre modifiees sans preavis.

MATERIEL ALIMENTAIRE PRODUCTION
TARIF 2024 - Franco 1250 € NET
Tel. +33(0)1 438251 51






