MACHINE DE TABLE
A COUPER LES
FROMAGES

+ Coupe fromages a pate dure (comté,
beaufort, parmesan, mimolette, edam,
raclette, morbier..) a ’horizontal

+ Facilite le travail et réduit les troubles
musculo-squelettiques TMS

+ Coupe a partir de1/2 meule jusqu’au détail
+ Avant coupe matérialisée par un laser

* Machine de table en inox AISI 304 reposant
sur 4 pieds réglables en hauteur.

» Conception fiable, résistante et facilitant
son nettoyage.

* Coupe a l’horizontal permettant de limiter
les efforts.

* Encombrement réduit permettant son
intégration dans un rayon crémerie.

* Avant coupe matérialisée par un laser.

* Tres bonne qualite de coupe.

* Conforme aux normes d’hygiene en vigueur.

» Utilisation simple et rapide.

* Fonctionnement silencieux.

* Conforme aux normes de sécurité en
vigueur (bouton coup de poing latéral).

* Alimentation MONOPHASE 230 V.

DIMENSIONS HAUTEUR COUPE LONGUEUR
DESIGNATION (Lxpxh) MAXI COUPE MAXI PUISSANCE POIDS

MCFTABLE 640 x 750 x 520 mm 200 mm 400 mm 370W 76 kg
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Photographies non contractuelles. Le constructeur se réserve
le droit d'apporter toute modification.

Les caracteristiques sont données a fitre indicatif et peuvent
¢tre modifiees sans preavis.

MATERIEL ALIMENTAIRE PRODUCTION
TARIF 2024 - Franco 1250 € NET
Tel. +33(0)1 438251 51






