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MATERIEL ALIMENTAIRE PRODUCTION
TARIF 2024 - Franco 1250 € NET
Tél.  + 33 (0)1 43 82 51 51 
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OPERCULEUSE DIMENSIONS (L x p x h) BARQUETTE MAXI (L x p) BOBINE MAXI (L x Ø) TENSION / PUISSANCE POIDS
RP-RA-200 290 x 620 x 540 m m 265 x 162 m m 200 x Ø  180 mm 230 V / 600 W 12 kg
MATRICE STANDARD SUPPLÉMENTAIRE GN 1/4
MATRICE STANDARD SUPPLÉMENTAIRE POUR 2 BARQUETTES GN 1/8
MATRICE SUR MESURE

OPERCULEUSE DIMENSIONS (L x p x h) BARQUETTE MAXI (L x p) BOBINE MAXI (L x Ø) TENSION / PUISSANCE POIDS
RP-RA 300 400 x 67 0 x 600 mm 325 x 265 m m 280 x Ø 180 mm 230 V / 1200 W 19 kg
MATRICE STANDARD SUPPLÉMENTAIRE GN 1/2
MATRICE STANDARD SUPPLÉMENTAIRE POUR 2 BARQUETTES GN 1/4
MATRICE STANDARD SUPPLÉMENTAIRE POUR 4 BARQUETTES GN 1/8
MATRICE SUR MESURE

•  Operculeuse de barquettes manuelle en inox
AISI 304.

•  Fournie avec matrice aluminium pour
operculer les barquettes GN 1/4 (260 x
160mm).

•  Panneau de commande digital permettant
de régler la température de 0 à 200°C.

•  Temps de cycle : 2 à 3 secondes.
•  Dérouleur de bobine arrière avec système

de coupe intégré.
•  Ouverture assistée par vérins.
•  Pieds antidérapants.

CONDITIONNEMENT & 
EMBALLAGE

+   Conçue pour l’operculage de barquettes
jusqu’au format GN 1/4

+   Livrée avec matrice GN 1/4

•  Operculeuse de barquettes manuelle en inox
AISI 304.

•  Fournie avec matrice aluminium pour
operculer les barquettes GN 1/2 (325 x
265mm).

•  Panneau de commande digital permettant
de régler la température de 0 à 200°C.

•  Temps de cycle : 2 à 3 secondes.
•  Dérouleur de bobine arrière avec système

de coupe intégré.
•  Ouverture assistée par vérins.
•  Pieds antidérapants.

+  Conçue pour l’operculage de barquettes
jusqu’au format GN 1/2

+  Livrée avec matrice GN 1/2
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