VITRINES CHAUFFANTES

& ETUVES

+ Modéle étroit avec deux niveaux
d’exposition

+ Tiroir arriére avec zone de découpe intégrée

+ Humidificateur incorporé

VITRINE MAP PLUS :

* Construction tout inox alimentaire.

* Vitre bombée basculante, démontable en
facade.

* Vitres coulissantes démontables a larriere.

* Etagere intermédiaire inox éclairée.

* Tiroir arriére avec zone de découpe en
polyéthyléene intégrée.

* Systeme de chauffe ventilé.

* Thermostat réglable de 30 °C a 90 °C,
affichage digital de la température.

* Bac d’humidification pour ne pas dessécher.

* Eclairage intérieur double.

* Alimentation MONOPHASE 230 V.

ETUVE :

* Construction tout inox alimentaire.

* Vitres coulissantes coté commandes.

* 4 étageres en fils d'inox.

» Eclairage intérieur.

» Systeme de chauffe par résistances.

* Thermostat réglable de 30 °C a + 90 °C,
affichage digital de température.

* ETUVE MAP : vitres coulissantes sur 1 coté.

e ETUVE MAP 2 COTES VITRES : vitres
coulissantes coté commandes, fond vitré.

e Alimentation MONOPHASE 230 V.

MAP PLUS
sur placard a roulettes

ETUVE MAP

Arriere
MAP PLUS
VITRINES CHAUFFANTES MAP PLUS
MAP PLUS 1100 x 490 x 620 mm A 69 kg
MAP PLUS SUR PLACARD* A ROULETTES 1100 x 490 x 1420 mm 1060 x 450 mm 103 kg
MAP PLUS SUR ETUVE VITREE A ROULETTES 1100 x 490 x 1420 mm 1900 W + 2000 W 143 kg

*Placard inox sur roulettes avec 2 portes battantes et 2 étagéres de rangement.

ETUVES MAP DIMENSIONS (L x p x h) EXPOSITION PUISSANCE POIDS

ETUVE MAP 1100 x 480 x 790 mm 4 niveaux de 940 x 400 mm 2000 W 74 kg
ETUVE MAP 2 COTES VITRES 1100 x 480 x 790 mm 4 niveaux de 940 x 400 mm 2000 W 75kg

MATERIEL ALIMENTAIRE PRODUCTION
TARIF 2024 - Franco 1250 € NET
Tel. +33(0)1 43825151

Photographies non contractuelles. Le constructeur se reserve
le droit d'apporter toute modification.

Les caracteristiques sont données a titre indicatif et
peuvent efre modifices sans preavis.






