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OPTIONS
Options pour rôtissoires, voir page précédente, svp.
Hotte autonome à charbon actif hauteur + 372 mm
Filtres à charbon actif de rechange (carton de 5)

MODELE BALANCELLES CAPACITE  
VOLAILLES

DIMENSIONS 
(L x p x h)

PUISSANCE
AMPERAGE POIDS

SPACE SAVEUR EG 5 ASSISTANCE* 5 15 volailles (1,2 kg) par heure 860 x 953 x 2000 9,8 kW / 14,9 A 312 kg

CONCEPT 
SPACE SAVEUR

SPACE SAVEUR EG5

•  Construction en inox et matériaux
recyclables à 98 %.

•  Exposition L-S sur 2 niveaux d’étagères
inclinables.

•  Joues panoramiques vitrées.
•  Porte de chargement arrière de série

(utilisation traversante).
•  Châssis sur roulettes avec freins.
•  Porte-étiquettes pour chaque étagère.
•  Température des produits garantie aux

normes 63°C - 70°C.
•  Technologie garantissant 20 % d'économie

d'énergie.
•  Pare-chocs inox de protection.
•  Fronton personnalisable.
•  Eclairage à chaque niveau et au fronton.
•  Régulation électronique placée dans le

tiroir coulissant de la jupe.
•   Alimentation électrique : TRIPHASE 380 V

(câble de 2,2 mètres fourni).
•  Alimentation en eau impérativement

adoucie : DN 3/4'' - pression minimum 2 bar.
•  Vidange dans bac inox positionné dans la

rôtissoire.

*Descriptif rôtissoire en page 10.

+  Combinaison d'une rôtissoire avec
assistance au nettoyage sur vitrine
chauffante L-S

+  Dynamise les ventes
+  Optimise considérablement votre espace
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